
E N S A L A D A S

DE BURRATA
Canónigos, tomate cherry, burrata de Valladolid, aceite de oliva virgen con ajo y perejil, 
balsámico de módena, piñones garrapiñados, sal maldón y trufa rallada 
(solo en temporada)

TIERRA DE PINARES

Masa negra, nícalo cocinado con vino de Serrada, aceite de oliva y tomillo, jamón ibérico, 
queso trufado, piñones, mozzarella, espárago triguero y ralladura de piña verde de pinar 
por encima.

QUEIMADA DE PULPO

Patata, tomate, choricillo picante, pulpo, cebolla caramelizada, queso frufado, mozza-
rella, pistacho garrapiñado y aromatizado con aguardiente.

PIZZA DE CONEJO

Boletus confitados al horno de leña, conejo guisado, foie de conejo, piñones garrapi-
ñados, mozzarella, sal maldón y trufa rallada (solo en temporada).

ESPAGUETIS CON BOLETUS Y PULPO
Espaguetis, carbonara sin bacon con boletus, sal negra y decorada con pulpo

20,00€

20,00€

20,00€

18,00€

20,00€

· NOVEDADES ·

Todas nuestras ensaladas son sin gluten y están aderezadas 
con aceite y vinagre balsámico de módena. Ingrediente 
adicional 1,70 €.Incremento masa negra 2€. Incremento del 
10% por servicio en terraza y comedor.

¡Haz tu pizza con masa negra de carbón activado!
Aplicable a todas las pizzas de la carta. No disponible para masa sin gluten.

P I Z Z A S

PA S T A S

Mediana 

(PREMIADA MEJOR TAPA CALIENTE 2023)

(FINALISTA EN CONCURSO DE PINCHOS DE LA COMARCA. PRESENTADA EN MADRID FUSIÓN 2024)

(CUARTA EN EL CONCURSO NACIONAL DE COCINA CON TRUFA 2023)

PULPO
Salsa de tomate, pulpo brasero al horno, cebolla caramelizada, queso manchego, 
mozzarella, sal negra y un toque de anís verde.

15,95€

CARILLERA
Salsa de tomate, carrillera de cerdo ibérico cocinada al vino tinto con verduritas, 
pimientos caramelizados, mozzarella y sal maldón.

15,95€

CABRERA
Salsa de tomate, morcilla, queso de cabra, miel, mozzarella y orégano..

15,95€

DE PERA
Masa negra, nata, queso philadelphia, pavo, pera, mozzarella y un toque especial de 
vainilla

15,95€


